
 

 

 

  

  

BESTELLEN KAN VIA: 

tkookateljee@gmail.com 

Rechtstreeks bij ons in de 

winkel 

Eindejaarsfolder  

2025 

Koud buffet Deluxe  
Rundscarpaccio 

 Vitello tonato 

Tomaat garnaal 

Tomaat mozzarella 

Wildpaté met veenbessen  

Hertenham met waldorfsla 

Gerookte zalm / rode biet 

Zalm Belle-vue 

Aardappelsalade 

Stokbrood + cocktailsaus  

 

Hoofdgerecht € 33,00 pp 

Voorgerecht: € 16,00 pp  

 

Koud buffet ‘ONLY FISH’ 
Zalm Belle-vue 

Tomaat garnaal 

Gerookte forel 

Oosterse gemarineerde zalm 

Roze garnalen 

Aardappelsalade 

Stokbrood + cocktailsaus 

 

+Supplement Halve kreeft 250gr pp € 19,50 

 

Hoofdgerecht € 35,00 pp 

Voorgerecht € 17,50 pp 

 

Praktische informatie 
Afhalen op 24 en 25 december 

Bestelling ten laatste doorgeven op 18/12 

Afhalen op 31 december 

Bestelling te laatste doorgeven op 26/12 

Afhaalmomenten: 

24 december: 12U – 13u30 

25 december: 10u – 12u 

31 december: 12u – 13uOO 

 

WINKEL GESLOTEN VAN 1/01 tem 5/01 

TERUG OPEN OP 6/01/2026 

mailto:tkookateljee@gmail.com


 

  

 

Hapjes 
 

Huisgemaakte worstenbroodje € 2,00 

Bladerdeeg / gerookte zalm / kruidenkaas € 2,00 

Rundscarpaccio € 2,50 

Garnaalcocktail € 3,50 

Tomaat mozzarella € 2,00 

Kaas / garnaalballetjes ’t Werftje € 1,50 / € 2,00 

Assortiment huisgemaakte warme hapjes 

(bouchées) 

(Kaas en ham, Champignon, kaas, zalm) 

16 stuks: € 32,00 

32 stuks: € 64,00 

 

Verse soepen 1 liter 

 
Tomatensoep met balletjes € 8,00 

Tomatensoep zonder balletjes € 7,00 

Fazantenroomsoep € 11,00 

Kreeftensoep € 25,00 

Voorgerechten 

 
Verse oesters ( 6 st) € 15,00 

Verse oesters gegratineerd ( 6 st) € 18,00 

Verse kaaskroketten ’t Werfje (2st) € 13,00 

Verse garnaalkroketten ’t Werftje (2st) € 17,50 

Verse kreeftenkroketten (2st) € 17,50 

Verse wildkroketten met waldorfslaatje € 15,50 

Scampi van de chef (5st) € 15,50 

Salade gerookte zalm / rode biet / appel € 16,50 

Vitello tonato € 15,00 

Kreeft Belle-vue (250gr) € 21,50 

Kreeft kruidenboter (250gr) € 23,50 

Groentenquiche met slaatje (vegetarisch) € 12,50 

Hoofdgerechten 

 
Vol au vent € 17,50 

Everzwijnragout € 23,50 

Fazantenragout € 23,50 

Everzwijnfilet met jagersaus € 22,50 

Scampi van de chef (8st) € 21,50 

Verse ravioli met truffel en champignons € 

20,50 

Kabeljauwhaasje op vel met verse prei en 

Champagnesaus met mosseltjes € 24,50 

Kreeft Belle-Vue (500gr) € 46,50 

Kreeft Kruidenboter (500gr) € 48,50 

 

Garnituren zijn inclusief  

Keuze uit gratin of verse kroketjes  

 

Verse kalkoen 
 

Gevulde kalkoen Prijs/kg: € 25,50/KG  

Nog te bereiden + Grand Veneur saus 

Kalkoen in z’n geheel natuur prijs/kg:  

€ 15,50/KG 

Nog te bereiden + Grand Veneur saus 

 

Nagerechten 
 

Tiramisu ‘Classic’ € 5,50 

Tiramisu met krieken en speculoos  

€ 5,00 

Triffle met speculoosmousse en gezouten 

caramel € 5,50 

Chocolademousse € 5,00 

Panna cotta € 5,00 

Witte chocolademousse met framboos € 

5,50 

 

Garnituur    
Gebakken witloof € 4,00 

Ovengroentjes € 4,50 

Gratin € 4,00 

Verse kroketjes € 0,80/st 

 


